
VENETTO 
R E S T A U R A N T & B A R 

L i s e l o t t e - H e r r m a n n - S t r a ß e 2 8 A 

0 2 9 7 7 H o y e r s w e r d a 
v e n e t t o . d e e g m a i l . c o m 

Ö F F N U N G S Z E I T E N 

Di-So von 11.00 - 14 .00 Uhr 
u n d v o n 1 7 . 0 0 - 2 2 . 0 0 Uhr 

TEL.: 0 3 5 7 1 / 2 0 9 0 4 6 4 



A N T I P A S T I 

9. B R U S C E T TA • 5 , 9 0 € 
4 S t ü c k 

10. ANTIPASTI VEGETALE • 1 0 , 5 0 € 
Vo r s p e i s e n - Va r i a t i o n mit m a r i n i e r t e m G e m ü s e 

11. C A R P A C C I O DI M A N Z O I6i 14,50 € 
R i n d e r f i l e t c a r p a c c i o mit R u c o l a 
& P a r m e s a n 

S U P P E N 

13. CREMA DI POMODOROG • 8 , 5 0 € 
T o m a t e n c r e m e s u p p e 

14. S T R A C C I AT E L L A ALLA ROMANA • 8 , 5 0 € 

K r a f t b r ü h e mit P e t e r s i l i e , Ei u n d P a r m e s a n 

1 5 . Z U P P A A G L I O • 8 , 5 0 € 

K n o b l a u c h s u p p e 



S A L A T 

17. INSALATA MISTA • 6 , 5 0€ 
G e m i s c h t e r S a l a t 

18. TUNA SALAT(D) • 9 , 5 0 € 

Thunfisch, Zwiebeln und Mais 

19. C A E S A R SALATIG • 1 3 , 5 0 € 

H ä h n c h e n b r u s t f i l e t , Parmesan, Caesa r-Dres s ing , 
C u b e t t i , T o m a t e n u n d g r ü n e r S a l a t 

20. SALAT C A P R E S E ( G • 9 , 5 0 € 

To m a t e n , M o z z a r e l l a & B a s i l i k u m 

K I N D E R G E R I C H T E 

2 4 . PIZZA BAMBIN O AG 8 , 0 0 € 
Kinderp izza mit Tomate, Mozzarella, Schinken und 
C h a m p i g n o n s 

25. S P A G H E T T I B A M B I N O • 7 , 5 0 € 

K i n d e r s p a g h e t t i mit To m a t e n s a u c e 



P I Z Z A 

2 9 . M A R G H E R I TA (AG) • 9 , 0 0 € 

mit Tomate, M o z z a r e l l a und Bas i l ikum 

30. M I S T A (A,O) • 1 2 , 5 0 € 

mit Sch inken , Salami und C h a m p i g n o n s 

31. BARTOLOME O (A,O) • 13, 00 € 
mit Tomate, Mozzarella, Gorgonzola und Blattspinat 

3 2 . QUATTROFORMAGGIAO) • 13, 5 0 € 

mit Mozzarel la- ,Edamer- , E m m e n t a l e r - , 
u n d B l a u s c h i m m e l k ä s e 

3 3 . D I AV O L O (A,O) ° 1 3 , 5 0 € 
mit Tomate, M o z z a r e l l a , p i k a n t e S a l a m i , P a p r i k a und 

schar fe P e p e r o n i 

34. S A L M O NE(A,D,O) • 1 4 , 5 0 € 

mit Tomate, Mozzarella, frischer Lachs 
und C r e m e f r a i c h e 

35. PARMA (A,O) • 1 4 , 0 0 € 
mit Tomate, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken, 

Champignons, Cherrytomaten und Parmesan 

36. V E G E T A R I A (A,G° 1 3 , 0 0 

mit Tomate, Mozzarella, Zwiebeln, Auberginen, 
Zucch in i , Brokkoli und scharfe P e p e r o n i 



P I Z Z A 

37. P I Z Z A DEL VENETT O (A,B,D,G)° 1 6 , 5 0 € 
mit Tomate, Mozzarella, Scampis, f r i scher Lachs, 
R u c o l a u n d C r e m e f r a i c h e 

3 8 . 4 STAGIONI(AG) • 1 3 , 5 0 € 
mit Tomate, Mozzarella, Kochschinken, schwarze 
Oliven, C h a m p i g n o n s und A r t i s c h o k e n 

40. HAWAII(A,G) • 1 2 , 5 0 € 
mit Tomate, Mozzarella, Ananas und Kochschinken 

41. C A P R I C C I O S A (A,G) ° 1 2 , 5 0 € 

mit Tomate, M o z z a r e l l a , Basilikum, C h a m p i g n o n s , 
A r t i s c h o k e n , S c h i n k e n und O l i v e n 

P A S T A 

44. S P A G H E T T I P O M O D O R O (AG) • 9 , 5 0 € 
S p a g h e t t i mit To m a t e n - B a s i l i k u m s a u c e 
u n d P a r m e s a n k ä s e 

4 5 . S PA G H E T T I B O L O G N E SE(A) • 1 4 , 5 0 € 
S p a g h e t t i m i t H a c k f l e i s c h s a u c e 

46. PENNE BOLOGNESE (A) • 1 4 , 5 0 € 
P e n n e m i t H a c k f l e i s c h s a u c e 

47. SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINCA, O, 11,50 € 
S p a g h e t t i mit Knoblauch, Olivenöl, P e p e r o n c i n i ( s c h a r f ) 
u n d P a r m e s a n k ä s e 

48. SPAGHETTI CARBONAR AA, C,O) 12,50 € 
S p a g h e t t i mit g e k o c h t e m Vo r d e r s c h i n k e n , Ei in 
S a h n s a u c e u n d P a r m e s a n k ä s e 



P A S T A 

49. P E N N E A R R A B I AT A A G 1 2 , 5 0 € 

kurze Nudeln mit Knoblauch, Olivenöl, Peperoncini, 
in p ikan t e r To m a t e n - B a s i l i k u m s a u c e ( s c h a r f ) und 
P a r m e s a n k ä s e 

5 0 . PENNE DELLO CHE FAO° 13 ,50 € 

k u r z e N u d e l n mit F i l e t s p i t z e n , C h a m p i g n o n s und 
P a r m e s a n k ä s e 

51. SPAGHETTI SCAMPIAB 1 5 , 5 0 € 
Spaghe t t i mit Scampis, Knoblauch und 
C h e r r y t o m a t e n in l e i c h t e r To m a t e n s a u c e 

52. TA G L I AT E L L E DI P O L L O AG• 1 3 , 5 0 € 

B a n d n u d e l n mit H ä h n c h e n b r u s t s t r e i f e n , f r i s c h e 
Champignons, Brokkoli in l e i c h t e r G o r g o n z o l a s a u c e 
u n d P a r m e s a n k ä s e 

5 3 . TAGLIATELLE DEL VENETT OAG° 1 5 , 0 0 € 
feine B a n d n u d e l n mit R inder f i l e t sp i t zen , f r i sche 
C h a m p i g n o n s in R a h m s a u c e und P a r m e s a n k ä s e 

5 4 . TAGLIATELLE SALMONEADO 14 ,90 € 
f e i n e B a n d n u d e l n mit f r i s c h e n L a c h s s t ü c k e n in 
H u m m e r s a u c e 

55 . LASAGNE CLASSIC OAG° 10 ,50 € 
S c h n i t t b l a t t n u d e l n in B e c h a m e l - B o l o g n e s e s a u c e mit 
K ä s e ü b e r b a c k e n 

56. SPAGHETTI SALSICCIA AGi 15,50€ 
S p a g h e t t i mit Fleisch von Schwein, Tomaten und 
v e r s c h i e d e n e n Gewürzen: Paprika, Pfeffer, Knoblauch 
u n d F e n c h e l l 



F L E I s C H - G E R I S C H T E 
*Alle F l e i s c h g e r i c h t e w e r d e n mit K a r t o f f e l n und 

G e m ü s e s e r v i e r t 

5 9 . P E T T O DI P O L L O C O N AI F U N G H I • 1 7 , 5 0 € 

Hähnchenbrus t f i l e t mit Champignons in Rahmsauce 

60. PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA • 1 6 , 5 0 € 
H ä h n c h e n f i l e t vom G r i l l 

61. SALTIMBOCCA ALLA ROMANA(O • 2 1 , 5 0€ 
S c h w e i n e f i l e t m e d a i l l o n s m i t P a r m a s c h i n k e n u n d S a l b e i 
i n W e i ß w e i n s a u c e 

62 . ARGENTINISCHES RUMPSTEAKIG • 2 7 , 5 0 € 
A rg e n t i n i s c h e s Rumps teak vom Grill mit K r ä u t e r b u t t e r 

6 3 . V E N E T T O MIX PLATTE(G) • 3 4 , 5 0 € 
Rindfleisch, Schweinef le i sch , Lammfleisch, und Brot 
mit K ä s e 

64. SKALOPPINA AI FUNGHI(G) • 1 8 , 5 0 € 

S c h w e i n e m e d a i l l o n s mit C h a m p i g n o n - R a h m s a u c e 

6 5 . SCHWEINESCHNITZEL • 19 ,00 € 

66. ARGENTINISCHES RINDERFILET • 3 4 , 5 0€ 
a u f L a v a s t e i n 

67. S K A L O P P I N A AI PEPE VERDE • 1 8 , 5 0 € 
S c h w e i n e m e d a i l l o n s mit grüner P f e f f e r s a u c e 

6 8 . B I S T E C C A AI FUNGHI • 2 6 , 5 0 € 
Rumpsteak in C h a m p i g n o n - R a h m s a u c e 

69. BISTECCA AI GORGONZOLA • 2 7 , 5 0 € 
R u m p s t e a k in G o r g o n z o l a s a u c e 



F I S C H 

71. SALMONE ALLA GRIGLIA • 2 6 , 5 0 € 

G e g r i l l t e s L a c h s f i l e t mit K a r t o f f e l n und G e m ü s e 

7 2 . SALMONE PROVINCIALE(BO • 2 7 , 5 0 € 
L a c h s f i l e t m i t K r a b b e n in H u m m e r s a u c e mit 

K a r t o f f e l n u n d G e m ü s e 

M E E R E S F R Ü C H T E 

74. SPAGHETTI FRUTTI DI MARE,DO 14,50 € 
mit M e e r e s f r ü c h t e n in leichter To m a t e n s a u c e , 
Knoblauch und s c h a r f e P e p e r o n c i n i 

75. GAMBERONI ALLA GRIGLIABGi 26,50 € 
Gegr i l l te G a r n e l e n vom Grill mit Kartoffeln und 
G e m ü s e 

76. G A M B E R O N I L I V O R N E S E 10.0i 27,50 € 
G a r n e l e n mit Tomatensauce ve r fe ine r t mit Knoblauch, 
O l i v e n und K a p e r n , mit K a r t o f f e l n und G e m ü s e 



D E S S E R T 

8 4 . TIRAMISU(G) • 7 , 5 0 € 

85. PANNA COTTAIG • 6 , 5 0€ 

87 . WARM-KALT DESSERT(G) • 8 , 5 0 € 
Kuchendessert mit flüssigem Schokoladenkern , dazu 
2 Kuge ln Va n i l l e e i s 

88. TARTUFO ElS(O • 7 ,50 € 

E IS(0) 

1 KUGEL NACH WAHL • 2 ,00€ 
Vanille, S c h o k o l a d e , Erdbee re , Bubble Gum, 
Mango, Honigmelone, Joghurtkirsche, S t r a c c i a t e l l a 
S c h o k o b a n a n e , Tropical, Z i t r o n e , Tiramisu 

P O R T I O N S A H N E • 1 , 0 0 € 

SAUSE NACH WAHL • 1,00 € 
(Schoko, Karamell, E r d b e e r e , Kirsche) 

EIERLIKÖR • 2 , 0 0 



A P E R I T I V 

S C A V I & R A Y P R O S S E C O D O C 0,10l • 5 , 5 0 € 
A P E R O L S P R I T Z 0,201 • 7 , 5 0 € 
R A M A Z Z O T T I R O S A T O M I O 0,201 • 7 , 5 0 € 
S A R T I S P R I T Z 0,201 • 7 , 5 0 € 
C A M PA R I O R A N G E / S O D A 0,201 • 7 , 5 0 € 
L I M O N C E L L O S P R I T Z 0,201 • 7 , 5 0 € 

M A R T I N I B I A N C O / R O S S O 5 cl • 6 , 0 0 € 
C R O D I N O A l k o h o l f r e i 0,10l • 4 , 5 0 € 
L I L L E T W I L D B E R R Y 0,201 • 7 , 5 0 € 

B I E R V O M F A S S 

F E L D S C H L Ö S S C H E N PREMIUM PILSNER(A) 
F E L D S C H L Ö S S C H E N NATURRADLER(A) 
D I E S E LIA) 

ERDINGER WEISSBIER 0,5 (A) 

0,3l 0,41 
• 3,60€ • 4,30€ 
• 3 , 6 0 € • 4 , 3 0 € 

• 3,60€ • 4 ,30€ 
• 4,70€ 

F L A S C H E N B I E R 
ERDINGER WEISSBIER Alkoholfrei (A) 
F E L D S C H Ö S S C H E N S C H WA R Z B I E R (A) 

F E L D S C H L Ö S S C H E N Alkoholfrei(A) 

0,5l • 4 , 7 0€ 

0,5l • 4 , 7 0€ 

0,331 • 3 ,40€ 

A Q U A M O R E L L I 
s p a r k l i n g / n a t u r a l e 

A L K O H O L F R E I E G E T R Ä N K E 
0,251 0,751 

• 2 , 8 0 € • 6 ,50 € 

C O C A COLA(1,2) 

S P R I T E (4) 

FANTA(1,5) 

T H O M A S H E N RY G I N G E R ALE(3) 

T H O M A S H E N R Y T O N I C ( 

T H O M A S H E N R Y B I T T E R LEMON(3) 

0,331 0,41 
• 3,50€ • 4,20€ 
• 3 ,50€ • 4 , 2 0 € 

• 3 , 5 0€ • 4 , 2 0 € 

0,201 
0,201 
0,201 

• 2 , 9 0 € 

• 2,90 € 

• 2 ,90 € 

A P F E L S A F T 

O R A N G E N S A F T 

K I R S C H N E K T A R 

B A N A N E N N E K T A R 

KIBA 

0,21 0,41 
• 2,80€ • 4 , 2 0€ 

• 2 ,80€ • 4,20€ 
• 2 ,80€ • 4 , 2 0 € 

• 2 , 80€ • 4 , 2 0 € 

• 2,80€ • 4 ,20 € 



V I N I B I A N C I 
* o f f e n e W e i ß w e i n e 

C H A R D O N N AY I G T V E N E T O Trocken 

P I N O T G R I G I O I G T V E N E T O T r o c k e n 

F R I Z Z A N T I N O "EMILIA" IGT D o l c e 

0,251 0,51 

• 5 , 5 0 € ・   1 0 , 9 0 € 

• 5,50 € • 10,90€ 
• 5 , 5 0 € • 10 ,90 € 

V I N I R O S A T I 
* o f f e n e R o s é w e i n 

0,251 0,51 
ROSÈ BARDOLINO CHIARETTO IGT VENETTO • 5,50€ • 10,90€ 

Trocken 

V I N I R O S S I 
* o f f e n e R o t w e i n e 

N E R O D À V O L A IGT 

M O N T E P U L C I A N O D O C 

LAMBRUSCO "EMILIA" IGT 

T r o c k e n 

T r o c k e n 

D o l c e 

0,251 
• 5 , 5 0 € 

• 5 ,50 € 

• 5 ,50 € 

0,51 
• 10,90€ 

• 10,90€ 
• 10,90€ 

ROT-, WEISS UND ROSÉWEIN 
(können Sie auch als Weinschorle erhalten) 

V I N I D E L L A C A S A 
* u n s e r e H a u s w e i n e 

S C A V I & R A Y V I N I B I A N K O T r o c k e n 

S C A V I & R A Y V I N I R O S A T O T r o c k e n 

S C AV I & RAY VINI R O S S O Tr o c k e n 

0,751 
0,751 

0,751 

• 19,50€ 
• 19,50€ 

• 19,50€ 



P R O S E C C O E ' S P U T A N T I 

S C AV I & RAY P R O S E C C O D O C F r i z z a n t e 

S C AV I & RAY P R O S E C C O R o s è S p u m a n t e B r u t 

SCAVI & RAY PROSECCO White "Ice Prestige" 
M O E T & C H A N D O N I m p e r i a l C h a m p a g n e r Brut 

DOM PERIGNON Champagner Brut 

0,751 
• 2 2 , 5 0 € 
• 2 5 , 0 0 € 

• 2 5 , 0 0 € 

• 9 8 , 5 0 € 

• 2 9 9 , 0 0 € 

W O D K A 9 M I L E 

M A L T E S E R K R E U Z A Q U A V I T 

T E Q U I L A 

G I N B O M B A Y S A P P H I R E 

K L A R E S P I R I T U O S E N 
2 c L 

• 3 , 5 0 € 

• 3 ,00 € 

• 3 ,00 € 
• 4 , 0 0 € 

4 cL 

• 4 , 5 0 € 

• 4,50€ 

• 4 ,50 € 

• 4 ,50 € 

G O L D E N E S P I R I T U O S E N 

V E C C H I A R O M A G N A B R A N D Y 

C H A N T R E 

R E M Y M A R T I N V S O P 

J I M B E A M B O U R B O N 

JOHNIE WALKER RED LABELU 

2 cL 

• 4 , 0 0 € 

• 4 , 0 0 € 

• 6 ,50 € 
• 4 , 0 0 € 

• 4 , 0 0 € 

4 cL 

• 5 ,50 € 
• 5 , 5 0 € 

・   5 , 5 0 € 

• 5 ,50 € 

• 5 ,50 € 

L I K Ö R E 

S A M B U C A 

S C A V I & R A Y L I M O N C E L L O 

A M A R E T T O N O B E L L I A 

2 cL 

• 3 ,00€ 

• 3 ,00 € 

• 3 ,00 € 

4 cL 

• 4,00 € 
• 4,00€ 
• 4 ,00€ 

A M A R O 

R A M A Z Z O T T I A M A R O 

A V E R N A S I C I L I A N O 

J Ä G E R M E I S T E R 

2 cL 

• 3 ,50 € 

• 3 ,50 € 

• 3 , 5 0 € 

4 cL 

• 4,50€ 

• 4,50€ 
• 4 , 5 0 € 



F E I N E G R A P P E 

G R A P P A D E L A C A S A 

G R A P P A T E R O L D E G O VILLA DE VA R D A 
l e i c h t & f r u c h t i g 

G R A P P A S A R P A DI P O L I 
e d e l & weich 

G R A P P A DI P R O S E C C O 
i n t e n s i v & w a r m 

2 cL 
・ 3 , 0 0 € 
• 3 , 5 0 € 

• 4 , 5 0 € 

• 5 , 5 0 € 

L O N G D R I N K S 
* mit 4cL 

B A C A R D I MIT COLA(1,2) • 9 ,50 € 
GIN TONIC(3) • 9 ,50 € 
WODKA BITTER LEMON3) • 9 ,50 € 
W H I S K Y & COLA(,2) • 9 , 5 0 € 
W O D K A C O L A(1,2) • 9 ,50 € 
N E G R O N I • 9 ,50 € 

B E V A N D E C A L D E 
*he iße G e t r ä n k e 

K A F F E E CREMA(2) 

E S P R E S S O 2) 

E S P R E S S O D O P P I O 2) 

C A P P U C C I N O (0,2) 

L AT T E M A C C H I A T O G,2) 

G R O G 

TEE 
Grüner, Schwarzer, Kamillen, Pfefferminz, F r ü c h t e t e e 

• 3 ,50 € 

• 3,20€ 
• 4 , 5 0€ 

• 4,20€ 

• 3 ,50 € 
• 4 , 0 0€ 

• 4 , 5 0 € 

ALLERGENE / ZUSATZSTOFFE 
(A) mit glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel 

u s w. ) - (B) mit K r e b s t i e r e n 

(C) mit Eiern oder Eierzeugnisse - (D) mit Fisch oder Fischerzeugnisse - 
(G) mit M i l c h o d e r M i l c h e r z e u g n i s s e 

(L) e n t h ä l t S c h w e f e l d i o x i d / S u l p h i t e 

*Formfleisch - aus Vorderschinken zusammengefügt mit 
Antioxidationsmittel, Geschmacksverstärkerund Phospha 

(1) mit Farbstoff (2) koffeinhal t ig (3) chininhalt ig (4) mit 
Konservierungsstoffer 

(5) mit A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l (10) g e s c h w ä r z t 



VINI BIANCI BOTTIGLIE ( 0 , 7 5 L ) 
* Weißwe ine 

T E R R E G A I E P I N O T G R I G I O I G T T R O C K E N • 2 2 , 9 0€ 
Zar tes Strohgelb; del ikate Duftnoten mit Nuancen von Holunder u n d 
Iris; fein, weich, im Abgang nach süßen Mandeln. 

CA S C AV I LUGANA DOC TROCKEN • 30,00€ 

Leuchtendes Strohgelb. Intensive Aromen von Pfirsich, Aprikose und 
Zitrus.Schmelzige und ausgeprägte Frucht am Gaumen, saftige Säure 
und gu te Länge. 

" K A R I M A " G R I L L O S I C I L I A D O C T R O C K E N • 27 ,50€ 

Strohgelb mit grünlichen Reflexen. Duftet intensiv und anhaltend. 
Charakteristisch die angenehme, sortentypische Würze mit zarten 
Anklängen an weiße Blüten und tropische Früchte. 

F O N T A N A F R E D D A G A V I DI G A V I D O C G T R O C K E N • 3 0 , 5 0 € 

Volles und dabei del ikates Bouquet, Duft von Maiglöckchen und 
frischen grünen Äpfeln und Zitrusnoten. 
Jung und frisch im Geschmack, trocken und harmonisch ausgewogen. 

VINI R O S AT I BOTTIGLIE ( 0 , 7 5 L) 
* R o s é w e i n 

IDI DI M A R Z O " A M A B A L I S " R O S A T O IGT TERRE DI C H I E T I 

T R O C K E N • 2 7 , 0 0€ 

Der Rosato vom Weingut Idi Di Marzo stammt aus einer Mischung von 
M o n t e p u l c i a n o - und Merlot- Trauben . Es h a t e i n e s c h ö n e l e u c h t e n d 
rosa Farbe.In der Nase i s t er intensiv, von feiner Qualität und offenbart 
angenehme Noten von roten Früchten, insbesondere Kirsche, mit 
Anklängen an Erdbeere und Pflaume. Am Gaumen ist er frisch,recht 
weich und schmackhaft , mit einem angenehmen Erdbeeraroma, das 
lange anhält. 

T E R R E G A I E R O S A T O I G T T R O C K E N 

Frisch, fruchtig und samtig. Schlank i m Extrakt mit feinkörnigen 
Tanninen. Im Nachgang harmonisch und mineralisch. 

• 23,00 € 



VINI R O S S I BOTTIGLIE ( 0 , 7 5 L ) 
*Rotwein 

" D O P P I O PA S S O BLUE LABEL" PRIMITIVO PUGLIA IGT 
T R O C K E N • 27,00€ 

Er b e s t i c h t durch ein d i c h t e s Bukett von schwarzen B e e r e n und 
e i n l a d e n d e n Kakao-Noten. Bei sanften Tanninen sind dennoch 
S t r u k t u r u n d Ti e f e d e u t l i c h v o r h a n d e n . D i e k o n z e n t r i e r t e n A r o m e n 

und die feine Fruchtsüße setzen sich im Mund fort. 

SINCE 1974 PRIMITIVO DI MANDURIA DOP FEINHERB • 36,00€ 

Der Geschmack ist sensationell vielschichtig und verwöhnt den 
Gaumen mit sanften Tanninen und der gefühlten Wärme Apuliens. 

Bereits nach dem Einschenken verfügt dieser Rotwein eine 
sagenhaf te Präsenz und erfreut Nase und Mund mit den Erinnerungen 
an Zedernholz, Tabak und reife Früchte. 

TAGARO "SPATUS 8" NERO DI TROIA IGP DOP TROCKEN • 36,00€ 
Eine besondere charakter is t i sche Eigenschaft der Rebe ist ihre 
Frische. Es ist alles vorhanden, um e i n e n Wein zu schaffen, der durch 
seine intensiven Düfte und leuchtenden Farben alle Sinne explodieren 
lasst . 
Der Nero di Troia IGP SPÀTUS b e s t i c h t durch se in B e e r e n a r o m a u n d 
sein Bouquet aus reifen Früchten, die e i n samtig weiches Erlebnis 
feinster Harmonie schaffen. Der Nero di Troia IGP SPÀTUS besitzt das 
Feuer des Südens und lässt damit nicht nur i t a l i en i sche Herzen höher 
schlagen. 

NIPOZZANO RISERVA CHIANTI RUFINA DOCG TROCKEN • 38 ,00€ 

Sein Bouquet ist geprägt von fruchtigen Aromen wie Brombeere, 
Heidelbeere und Kirsche, gefolgt von kräutrigen Noten sowie Vanille 
und Zimt. Am Gaumen zeigt er sich harmonisch mit sanften Tanninen. 
Im Abgang balsamische Noten von schwarzem Pfeffer und Kakao. 

A M A R O N E DELLA VA L P O L I C E L L A D O C G T R O C K E N • 6 1 , 0 0 € 

Dunkle rubinrote Farbe mit granatroten Rändern, breites und 
komplexes Aroma von Marmelade, Rosinen und Veilchen, mit würzigen 
und balsamischen Noten, die an Unterholz erinnern; Reichhaltiger, 
warmer und kräftiger Geschmack, harmonisch, mit einem deutlichen 
Nachgeschmack von Trockenfrüchten (Pflaume) und sehr lang 
anhaltenden ge rös t e t en Mandeln. 

"RABÀH" NERO D'AVOLA SICILIA DOC TROCKEN • 2 5 , 0 0 € 

Mit einer lebhaften, tief rubinroten Farbe, mit Noten von Kirsche und 
Sauerkirsche, zeichnet er sich durch die Eleganz und Harmonie 
se iner Tannine aus. 

" C O N T I " D ' A R C O L A G R E I N T R E N T I N O D O C T R O C K E N • 2 9 , 5 0€ 

Intensives Rubinrot. Intensiver Duft mit Aromen von Beeren, 
Eukalyptus, Lakritze, dunkler Schokolade, Graphit u n d einer leichten 
und zarten Holznote.Der Geschmack ist Trocken, strukturiert aber 
z u g l e i c h weich mit s a m t i g e n Tanninen. 


