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Liselotte-Herrmann-StraBe 28A

02977 Hoyerswerda
venetto.deegmail.com

OFFNUNGSZEITEN

Di-So von 11.00 - 14.00 Uhr
und von 17.00 - 22.00 Uhr

TEL.: 03571/2090464




ANTIPASTI

9. BRUSCETTA « 5,90¢€
4 Stick

1T0.ANTIPASTI VEGETALE +« 10,50%€

Vorspeisen-Variation mit mariniertem Gemise

11T.CARPACCIO DI NNAFJZC%G; 14,50¢€

Rinderfiletcarpaccio mit Rucola

& Parmesan

SUPPEN

13.CREMA DI POMODORO,, + 8,50%€

Tomatencremesuppe
14 . STRACCIATELLA ALLA ROMANA +« 8,50¢€

Kraftbrithe mit Petersilie,Ei und Parmesan

15.ZUPPA AGLIO « 8,50¢€

Knoblauchsuppe
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SALAT

17.INSALATA MISTA =+« 6,50%€
Gemischter Salat

18.TUNA SALATp = 9,50€

Thunfisch,Zwiebeln und Mais

19.CAESAR SALATe « 13,50¢€

Hahnchenbrustfilet,Parmesan,Caesar-Dressing,

Cubetti, Tomaten und griner Salat
20.SALAT CAPRESEqg * 9,50¢€

Tomaten,Mozzarella & Basilikum

KINDERGERICHTE

24 .PIZZA BAMBINO,.* 8,00¢€

Kinderpizza mit Tomate,Mozzarella, Schinken und

Champignons

25.SPAGHETTI BAMBINO =« 7,50%€

Kinderspaghetti mit Tomatensauce




PIZZA

29 MARGHERITAne « 9,00€

mit Tomate,Mozzarella und Basilikum

30.MISTA,o -+ 12,50¢€

mit Schinken,Salami und Champignons

31.BARTOLOMEO, . + 13,00¢€

mit Tomate,Mozzarella,Gorgonzola und Blattspinat

32.QUATTROFORMAGCG e *« 13,50€

mit Mozzarella-,Edamer-,Emmentaler-,
und Blauschimmelkdse

33.DIAVOLO .+ 13,50¢€

mit Tomate,Mozzarella,pikante Salami,Paprika und

scharfe Peperoni

534 . SALMONEu®ope ¢« 14,50€

mit Tomate,Mozzarella,frischer Lachs

und Creme fraiche

35 . PARMA .o+ 14,00¢€

mit Tomate,Mozzarella, Rucola, Parmaschinken,

Champignons, Cherrytomaten und Parmesan

36 . VEGETARIA ,o° 13,00

mit Tomate, Mozzarella, Zwiebeln, Auberginen,

Zucchini, Brokkoli und scharfe Peperoni




PIZZA

57P|ZZA DEL VENETTO(A,B,D,G)‘ ]6,50€

mit Tomate,Mozzarella, Scampis, frischer Lachs,
Rucola und Creme fraiche

38.4 STAGIONIw®re « 13,50¢€

mit Tomate,Mozzarella, Kochschinken, schwarze

Oliven, Champignons und Artischoken

40. HAWAII®e « 12,50¢€

mit Tomate,Mozzarella, Ananas und Kochschinken

41.CAPRICCIOSA .+ 12,50¢€

mit Tomate,Mozzarella, Basilikum, Champignons,
Artischoken,Schinken und Oliven

PASTA

44 . SPAGHETTI POMODORO@ue *+ 92,50€

Spaghetti mit Tomaten-Basilikumsauce
und Parmesankése

45.SPAGHETTI BOLOGNESE@® 14,50¢€

Spaghetti mit Hackfleischsauce

46 . PENNE BOLOGNESE M 14,50¢€

Penne mit Hackfleischsauce

47.SPAGHETTI AGLIO,OLIO E PEPERONCINC()A(;)H,5O€

Spaghetti mit Knoblauch,Olivendl, Peperoncini(scharf)
und Parmesankése

48 . SPAGHETTI CARBONARA(ACG-) 12,50¢€

Spaghetti mit gekochtem Vorderschinken, Ei in
Sahnsauce und Parmesankase




PASTA

49. PENNE ARRABIATA,.* 12,50¢€

kurze Nudeln mit Knoblauch, Olivensl, Peperoncini,
in pikanter Tomaten-Basilikumsauce (scharf) und

Parmesankdse

SO.PENNE DELLO CHEF, . 13,50%€

kurze Nudeln mit Filetspitzen,Champignons und

Parmesankdse

S1T.SPAGHETTI SCAMPI,  + 15,50¢€

Spaghetti mit Scampis,Knoblauch und
Cherrytomaten in leichter Tomatensauce

5S2.TAGLIATELLE DI POLLO,.* 13,50¢€

Bandnudeln mit Hahnchenbruststreifen, frische
Champignons, Brokkoli in leichter Gorgonzolasauce

und Parmesankase

S3.TAGLIATELLE DEL VENETTO,* 15,00%€

feine Bandnudeln mit Rinderfiletspitzen, frische
Champignons in Rahmsauce und Parmesankéase

54. TAGLIATELLE SALMONE( « 14,90¢€

A,D,G)

feine Bandnudeln mit frischen Lachsstiicken in
Hummersauce

55. LASAGNE CLASSICO, - 10,50¢€

Schnittblattnudeln in Bechamel-Bolognesesauce mit

Kadse Uberbacken

56.SPAGHETTI SALSICCIA, - 15,50¢€

Spaghetti mit Fleisch von Schwein, Tomaten und
verschiedenen Gewilrzen: Paprika,Pfeffer,Knoblauch
und Fenchel




FLEISCH-GERISCHTE

*Alle Fleischgerichte werden mit Kartoffeln und
Gemiise serviert

59. PETTO DI POLLO CON Al FUNGHI « 17,50¢€

Hahnchenbrustfilet mit Champignons in Rahmsauce

60. PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA « 16,50€

Hadhnchenfilet vom Grill

61. SALTIMBOCCA ALLA ROMANA@ =« 21,50€

Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken und Salbei

in WeiBweinsauce

62. ARGENTINISCHES RUMPSTEAK@) « 27,50€

Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter

63. VENETTO MIX PLATTE@) * 34,50€

Rindfleisch, Schweinefleisch, Lammfleisch,und Brot
mit Kase

64. SKALOPPINA Al FUNGHIe « 18,50€
Schweinemedaillons mit Champignon-Rahmsauce

65. SCHWEINESCHNITZEL « 19,00¢€

66. ARGENTINISCHES RINDERFILET +« 34,50€

auf Lavastein

67. SKALOPPINA Al PEPE VERDE +« 18,50¢€

Schweinemedaillons mit griner Pfeffersauce

68. BISTECCA Al FUNGHI « 26,50€

Rumpsteak in Champignon-Rahmsauce

69. BISTECCA Al GORGONZOLA « 27,50€

Rumpsteak in Gorgonzolasauce




FISCH

71.SALMONE ALLA GRIGLIA « 26,50¢€

Gegrilltes Lachsfilet mit Kartoffeln und Gemuse

72.SALMONE PROVINCIALE,.+ 27,50€

Lachsfilet mit Krabben in Hummersauce mit

Kartoffeln und Gemise

MEERESFRUCHTE

74.SPAGHETTI FRUTTI DI MARE(DG; 14,50€

mit Meeresfriichten in leichter Tomatensauce,

Knoblauch und scharfe Peperoncini

75.GAMBERONI ALLA GRIGLIA, » 26,50¢€

Gegrillte Garnelen vom Grill mit Kartoffeln und
Gemise

76. GAMBERONI LIVORNESE(DG)- 27,50¢€

Garnelen mit Tomatensauce verfeinert mit Knoblauch,

Oliven und Kapern,mit Kartoffeln und Gemuse




DESSERT

84.TIRAMISUic)+ 7,50€
85.PANNA COTTA,,+ 6,50€
87.WARM-KALT DESSERT., +8,50¢€

Kuchendessert mit flissigem Schokoladenkern,dazu

2 Kugeln Vanilleeis

88.TARTUFO EIS. + 7,50€

ElSe

1 KUGEL NACH WAHL « 2,00¢€
Vanille,Schokolade,Erdbeere,Bubble Gum,

Mango,Honigmelone,Joghurtkirsche,Stracciatella
Schokobanane,Tropical,Zitrone,Tiramisu

PORTION SAHNE « 1,00¢€

SAUSE NACH WAHL « 1,00¢€

(Schoko,Karamell,Erdbeere,Kirsche)

EIERLIKOR « 2,00




APERITIV

SCAVI & RAY PROSSECO DOC 0,10/ - 5,50€
APEROL SPRITZ 0,20/ - 7,50€
RAMAZZOTTI ROSATO MIO 0,201 - 7,50€
SARTI SPRITZ 0,20/ - 7,50€
CAMPARI ORANGE/SODA 0,201 - 7,50€
LIMONCELLO SPRITZ 0,201 - 7,50€
MARTINI BIANCO/ROSSO 5cl + 6,00€
CRODINO Alkoholfrei 0,10/ « 4,50€
LILLET WILD BERRY 0,201 - 7,50€

BIER VOM FASS

0,3 0,4l
FELDSCHLOSSCHEN PREMIUM PILSNER,, -+ 3,60€ « 4,30€
FELDSCHLOSSCHEN NATURRADLER, . 3,60€ - 4,30€
DIESE L -« 3,60€ * 4,30€
ERDINGER WEISSBIER 0,5/, < 4,70€

FLASCHENBIER

ERDINGER WEISSBIER Alkoholfrei 0,5 - 4,70¢
FELDSCHOSSCHEN SCHWARZBIERu 0,5! < 4,70€
FELDSCHLOSSCHEN Alkoholfrein 0,33l .« 3,40€

ALKOHOLFREIE GETRANKE

0,251 0,751

AQUA MORELLI 2,80€ . 4,50¢€

sparkling/naturale

0,33/ 0,41
3 50€ - 4,20¢€

COCA COLAu2

SPRITE (4 - 3,50€ - 4,20¢€
FANTAwWSs) « 3,50€ - 4,20€
THOMAS HENRY GINGER ALEs 0,201 - 2,90€
THOMAS HENRY TONICHO 0,201 - 2,90€
THOMAS HENRY BITTER LEMONp) 0,201 - 2,90€

0,21 0,41
APFELSAFT - 2,80€ -+ 4,20€
ORANGENSAFT - 2,80€ - 4,20¢€
KIRSCHNEKTAR - 2,80€ - 4,20¢€
BANANENNEKTAR - 2,80€ -+ 4,20€
KIBA - 2,80€ -+ 4,20€




VINI BIANCI

*offene WeiBweine

0,25/ 0,51
CHARDONNAY IGT VENETO Trocken « 5,50€ - 10,90€
PINOT GRIGIO IGT VENETO Trocken « 5,50€ - 10,90€
FRIZZANTINO “EMILIA” IGT Dolce « 5,50€ - 10,90€
VINI ROSATI
*offene Roséwein
0,251 0,51
ROSE BARDOLINO CHIARETTO IGT VENETTO - 5,50€ - 10,90€
Trocken
VINI ROSSI
*offene Rotweine
0,251 0,51
NERO D AVOLA IGT Trocken «+ 5,50€ + 10,90€
MONTEPULCIANO DOC Trocken - 5,50€ +10,90¢€
LAMBRUSCO “EMILIA” IGT Dolce . 5,50€ -+ 10,90€

ROT-,WEISS UND ROSEWEIN

(kénnen Sie auch als Weinschorle erhalten)

VINI DELLA CASA

*unsere Hausweine

SCAVI & RAY VINI BIANKO Trocken 0,751 +19,50¢€
SCAVI & RAY VINI ROSATO Trocken 0,751 +19,50€
SCAVI & RAY VINI ROSSO Trocken 0,751 +19,50€




PROSECCO E'SPUTANTI

0,751

SCAVI & RAY PROSECCO DOC Frizzante - 22,50¢€
SCAVI & RAY PROSECCO Rose Spumante Brut « 25,00€
SCAVI & RAY PROSECCO White “Ice Prestige” « 25,00¢€
MOET & CHANDON Imperial Champagner Brut - 98,50€
DOM PERIGNON Champagner Brut © 299,00¢€

KLARE SPIRITUOSEN

2cl 4el

WODKA 9 MILE - 3,50€ « 4,50€
MALTESERKREUZ AQUAVIT - 3,00€ « 4,50€
TEQUILA - 3,00€ - 4,50€

GIN BOMBAY SAPPHIRE

4,00€ « 4,50€

GOLDENE SPIRITUOSEN
2cl 4el

VECCHIA ROMAGNA BRANDY 4,00€ « 5,50€
CHANTRE 4,00€ « 5,50€
REMY MARTIN VSOP . 6,50€ - 5,50€
JIM BEAM BOURBON

JOHNIE WALKER RED LABE Ly

4,00€ « 5,50€
4,00€ « 5,50€

LIKORE

2cl 4ecl
SAMBUCA + 3,00€ -« 4,00€
SCAVI & RAY LIMONCELLO + 3,00€ - 4,00€
AMARETTO NOBELLIA - 3,00€ . 4,00€

AMARO,

2cl 4ecl
RAMAZZOTTI AMARO + 3,50¢€ - 4,50€
AVERNA SICILIANO -+ 5,50€ - 4,50€

JAGERMEISTER - 3,50€ . 450€




FEINE GRAPPE

2cl

GRAPPA DELA CASA - 3,00€
GRAPPA TEROLDEGO VILLA DE VARDA - 3,50€

leicht & fruchtig
GRAPPA SARPA DI POLI e 4,50¢€

edel & weich
GRAPPA DI PROSECCO - 5,50€

intensiv & warm

LONGDRINKS
*mit 4ecl

BACARDI MIT COLA- - 9,50€
GIN TONIC - 9,50€
WODKA BITTER LEMON - 9,50€
WHISKY & COLAu: . 9 50¢€
WODKA & COLAu? .« 9 50€
NEGRONI " 500G

BEVANDE CALDE

*heiBe Getrdnke

KAFFEE CREMA> - 3,50€
ESPRESS Oy - 3,20€
ESPRESSO DOPPIO: - 4,50€
CAPPUCCINOg - 4,20€
LATTE MACCHIATO®. e
GROE - 4,00€
TEE . 4,50€

Griiner,Schwarzer,Kamillen,Pfefferminz,Friichtetee

ALLERGENE / ZUSATZSTOFFE
(A) mit glutenhaltigem Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel
usw.) - (B) mit Krebstieren
(C) mit Eiern oder Eierzeugnisse - (D) mit Fisch oder Fischerzeugnisse -
(G) mit Milch oder Milcherzeugnisse
(L) enthalt Schwefeldioxid / Sulphite
*Formfleisch - aus Vorderschinken zusammengefigt mit
Antioxidationsmittel, Geschmacksverstdrkerund Phospha
(1) mit Farbstoff (2) koffeinhaltig (3) chininhaltig (4) mit
Konservierungsstoffer

(5) mit Antioxidationsmittel (10) geschwdérzt




VINI BIANCI BOTTIGLIE(O,751L)

*WeiBweine

TERRE GAIE PINOT GRIGIO IGT TROCKEN « 22,90€

Zartes Strohgelb; delikate Duftnoten mit Nuancen von Holunder und
Iris; fein, weich, im Abgang nach siBBen Mandeln.

CA SCAVI LUGANA DOC TROCKEN -+ 30,00€

Leuchtendes Strohgelb. Intensive Aromen von Pfirsich, Aprikose und
Zitrus.Schmelzige und ausgeprégte Frucht am Gaumen, saftige Séure

und gute Ldange.

"KARIMA" GRILLO SICILIA DOC TROCKEN « 27,50€

Strohgelb mit griinlichen Reflexen.Duftet intensiv und anhaltend.
Charakteristisch die angenehme, sortentypische Wiirze mit zarten

Anklédngen an weiBBe Bliten und tropische Friichte.

FONTANAFREDDA GAVI DI GAVI DOCG TROCKEN -+ 30,50€

Volles und dabei delikates Bouquet, Duft von Maigléckchen und
frischen grinen Apfeln und Zitrusnoten.

Jung und frisch im Geschmack, trocken und harmonisch ausgewogen.

VINI ROSATI BOTTIGLIE(O,75L)

*Roséwein

IDI DI MARZO “AMABALIS" ROSATO IGT TERRE DI CHIETI
TROCKEN « 27,00€

Der Rosato vom Weingut Idi Di Marzo stammt aus einer Mischung von
Montepulciano- und Merlot- Trauben. Es hat eine schéne leuchtend
rosa Farbe.In der Nase ist er intensiv,von feiner Qualitdt und offenbart
angenehme Noten von roten Friichten,insbesondere Kirsche , mit
Ankléngen an Erdbeere und Pflaume. Am Gaumen ist er frisch,recht
weich und schmackhaft,mit einem angenehmen Erdbeeraroma,das

lange anhalt.

TERRE GAIE ROSATO IGT TROCKEN « 23,00€

Frisch, fruchtig und samtig. Schlank im Extrakt mit feinkérnigen

Tanninen. Im Nachgang harmonisch und mineralisch.




VINI ROSSI BOTTIGLIE(O,751L)

*Rotwein
“DOPPIO PASSO BLUE LABEL" PRIMITIVO PUGLIA |IGT

TROCKEN « 27,00€

Er besticht durch ein dichtes Bukett von schwarzen Beeren und
einladenden Kakao-Noten.Bei sanften Tanninen sind dennoch
Struktur und Tiefe deutlich vorhanden. Die konzentrierten Aromen

und die feine FruchtsiiBe setzen sich im Mund fort.

SINCE 1974 PRIMITIVO DI MANDURIA DOP FEINHERB « 36,00€

Der Geschmack ist sensationell vielschichtig und verwéhnt den
Gaumen mit sanften Tanninen und der gefiihlten Wéarme Apuliens.
Bereits nach dem Einschenken verfiigt dieser Rotwein eine
sagenhafte Prégsenz und erfreut Nase und Mund mit den Erinnerungen
an Zedernholz, Tabak und reife Friichte.

TAGARO "SPATUS 8" NERO DI TROIA IGP DOP TROCKEN +« 36,00€
Eine besondere charakteristische Eigenschaft der Rebe ist ihre
Frische. Es ist alles vorhanden, um einen Wein zu schaffen, der durch
seine intensiven Diifte und leuchtenden Farben alle Sinne explodieren
lésst.
Der Nero di Troia IGP SPATUS besticht durch sein Beerenaroma und
sein Bouquet aus reifen Friichten, die ein samtig weiches Erlebnis
feinster Harmonie schaffen. Der Nero di Troia IGP SPATUS besitzt das
Feuer des Siidens und lésst damit nicht nur italienische Herzen héher

schlagen.
NIPOZZANO RISERVA CHIANTI RUFINA DOCG TROCKEN « 38,00€

Sein Bouquet ist geprégt von fruchtigen Aromen wie Brombeere,
Heidelbeere und Kirsche, gefolgt von kréutrigen Noten sowie Vanille
und Zimt. Am Gaumen zeigt er sich harmonisch mit sanften Tanninen.

Im Abgang balsamische Noten von schwarzem Pfeffer und Kakao.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG TROCKEN « 61,00€

Dunkle rubinrote Farbe mit granatroten Rdndern, breites und
komplexes Aroma von Marmelade, Rosinen und Veilchen, mit wiirzigen
und balsamischen Noten, die an Unterholz erinnern; Reichhaltiger,
warmer und kréaftiger Geschmack, harmonisch, mit einem deutlichen
Nachgeschmack von Trockenfriichten (Pflaume) und sehr lang

anhaltenden gerésteten Mandeln.

"RABAH" NERO D'AVOLA SICILIA DOC TROCKEN « 25,00€

Mit einer lebhaften, tief rubinroten Farbe, mit Noten von Kirsche und
Sauerkirsche, zeichnet er sich durch die Eleganz und Harmonie

seiner Tannine aus.

"CONTI”" D'ARCO LAGREIN TRENTINO DOC TROCKEN +« 29,50€

Intensives Rubinrot. Intensiver Duft mit Aromen von Beeren,
Eukalyptus, Lakritze, dunkler Schokolade, Graphit und einer leichten
und zarten Holznote.Der Geschmack ist Trocken, strukturiert aber

zugleich weich mit samtigen Tanninen.




